
menu 


champagne aperitivo con capasanta 


salmone fume’ su purea di avocado e 
menta


girello di vitello in salsa tonnata


nidi di mais con lenticchie e zampone


flan di gamberi e cime di rapa su crema 
di limone ed erba cipollina


risotto carnaroli con guanciale e 
zafferano


bolognesi al consomme’ di fassone


arrosto di bue venato con riduzione di 
erbe fini e contorno di carotine al burro


bavarese ai frutti di bosco

panettone e pandoro


caffè 


vini in abbinamento


€ 65.00
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